HAAS-+-SOHN

Gewahrleistung:

Haas + Sohn leistet dem Erwerber Gewahr im Rahmen der gesetzlichen Bestimmun-
gen. Die zweijahrige Gewahrleistungsfrist beginnt mit dem Zeitpunkt der tatséchlichen
Ubergabe zu laufen. Zum Nachweis ist die Rechnung vorzulegen.

Bei Anfragen, Ersatzteilbestellungen oder Reklamationen geben Sie bitte, die Typen-
nummer und die Herstellernummer lhres Herdes an.

Im Fall, dass an Ihrem Herd innerhalb der Gewahrleistungsfrist ein Mangel auftritt wird
Haas + Sohn diesen Mangel in kirzestmoglicher Zeit beheben (verbessern) oder
wahiweise die mangelhafte Sache austauschen. Eine Vertragsaufhe-
bung/Preisminderung ist ausgeschlossen, sofern dies nicht den gesetzlichen Bestim-
mungen widerspricht. Es dirfen nur Ersatzteile verwendet werden, die vom Herstel-
ler ausdriicklich zugelassen bzw. angeboten werden.

Veranderungen am Kaufgegenstand, die mit der gewdhnlichen Nutzung verbunden
sind (Schamotte, Vermiculite, Feuerrost, Glaskeramik und Dichtungen etc.), unsach-
gemaRe Bedienung (z.B. Uberhitzen), liberméRige Inanspruchnahme, Nachlassig-
keit und Anderungen ohne Genehmigung von Haas + Sohn schliel3en eine Gewahr-
leistung aus.

Bedingt durch die Warmeeinwirkung kann es bei Herden mit Edelstahlrahmen zu
Verfarbungen des Rahmens kommen. Diese Verfarbungen sind materialbedingt
nicht vollstandig zu vermeiden und daher kein Reklamationsgrund!
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Zentrale:

HAAS+SOHN OFENTECHNIK GMBH
Herborner Stral3e 7-9
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Deutschland

Telefon: 02772/5010-0

Telefax: 02772/5010-99
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde!

Wir begluckwinschen Sie zur Wahl Ihres neuen Haas+Sohn
Festbrennstoffherdes und wiinschen Ihnen, dass Sie jahrelang Freude daran
haben.

Sie haben einen Festbrennstoffherd erworben, der mit einer innovativen
Feuerungstechnik ausgestattet ist und die vorgeschriebenen Brennstoffe
sehr umweltfreundlich und sparsam verbrennt. Um die strengen gesetzlichen
Vorgaben im Emissionsverhalten zu unterbieten, bedarf es einer genau
dosierten Verbrennungsluftzufuhr. Diese Dosierung erreichen Sie durch eine
eingebaute Bimetallklappe sowie einem automischen Leistungsregler, die
den Anheizvorgang erleichtern und nach erreichen der Betriebstemperatur
automatisch schlief3en.

Eine kombinierte Heiz- und Aschetlr bietet lhnen bei verbessertem
Bedienungskomfort noch ein wesentliches Plus an Sicherheit (kein
unkontrollierter Abbrand durch eine gedffnete Ascheturr). Besonders wichtig
ist auch ein fachgerechter und sauberer Anschluss an einem
funktionsttichtigen Rauchfang.
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Stoérungen und Ursachen Abhilfe

6.Abgase treten aus:
a) der Forderdruck ist zu schwach
b) Stau oder Riickstromim Schornstein
c¢) Bauliche Gegebenheiten wie z.B Fenster bzw. Tiren langsamer schliel3en
. (zu)dichte Fenster und Turen. Wird z.B  bzw. 6ffnen
eine Tur gedffnet, entsteht kurzzeitig
ein Unterdruck im Raum und der
Schornstein zieht nicht mehr.
d) Abgasaustritt aus der Zugtlr beim Zugtur langsamer 6ffnen
Offnen.
e) Dunstabzugshaube ist eingeschaltet.

Schornsteinfeger zu Rate ziehen,
Siehe auch 2b)

7.Schlackebildung:

a) Uberlastung des Herdes durch Heizen Zugtir schlieRen
mit offener Zugtur

B) nichtbrennbare Bestandteile im
Brennstoff.

Bessere Brennstoffe wahlen

8. Verpuffung
a) Zeitweiliger Stau oder Rickstromim  Siehe auch 6b) und 6¢)
Schornstein

b) Zlige oder Abgasrohr verruft. Zige und Abgasrohr reinigen

Zur Reinigung und Pflege der Edelstahlteile verwenden Sie bitte nur die im
Handel erhdltlichen Spezialprodukte. Keinesfalls dirfen scheuernde oder
kratzende Mittel und Gegenstande verwendet werden!

Bitte haben Sie Verstandnis daflir, dass der Besuch des Kundendienstes auch
wahrend der Gewahrleistungszeit nicht kostenlos erfolgen kann, wenn das
Gerat aufgrund falscher Bedienung nicht ordnungsgemaf arbeitet.

Technische Anderungen vorbehalten!
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Allgemeines

Sehr geehrte Kundin, Sehr geehrter Kunde!
Vor Inbetriebnahme bitten wir Sie, diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchzulesen. Sie werden dann sehr rasch mitder Bedienung vertraut sein.

Ein Festbrennstoffherd ist kein Spielzeug...

Der Herd wird beim Betrieb heif3!

Kinder sollten daher unbedingt ferngehalten werden, denn sie erkennen die
Gefahren nicht, die beim Umgang mit Herden entstehen kénnen. Unsere Geréate
entsprechen den Sicherheitsbestimmungen des Gesetzes uber technische Arbeits-
mittel. Diese decken jedoch nichtin jedem Falle alle mdglichen Unfallrisiken ab.

Ruckfragen:

Bei eventuellen Ruckfragen und Beanstandungen bitte die vollstandigen Angaben
Uber Modell- und Fabrikations-Nr. machen. Diese Angaben finden Sie auf dem
Typenschild. Das Typenschild befindet sich an der Innenseite des vorderen
linken Stitzfulles.

Um einen gefahrlosen Betrieb lhres Gerétes sicherzustellen, sollten Sie unbedingt
die Sicherheitshinweise in dem entsprechenden Kapitel beachten.

Durch das Heizen konnen kleine Haarrisse im Schamotte entstehen, welche
aber keine Auswirkungen auf den Betrieb haben.

Sollten infolge von schwécheren Zugverhaltnissen in der Anheizphase
Probleme auftreten, hier einige Tipps:

Verwenden Sie zum Anheizen nicht zu grof3e Holzstlicke. (2 bis 4cm)
Empfehlenswert sind auch im Handel erhéltliche Anziindwurfel

(Auf Umweltvertraglichkeit achten)

Zum Anheizen den Verbrennungsluftregler ganz 6ffnen.

Auch beim ersten Nachlegen noch nicht zu grof3e und zu viele Holzstiicke
verwenden. Das Gerdt vor jeder Inbetriebnahme sauber abritteln.

Entsorgung der Verpackung

Verpackungen und Packhilfsmittel sind Als Packhilfsmittel werden nur
mit Ausnahme von Holzwerkstoffen recyclingfahige Kunststoffe verwendet,
recyclingféahig und sollten grundsatzlich inden Beispielen bedeutet:
der Wiederverwertung zugefihrtwerden.  pE= polyathylen
Papier-, Pappe- und Wellpappever- 02=PE-HD
packungen sollten in den entsprech- Q4=PE-LD
enden Sammelbehalter gegebenwerden.  pp=polypropylen
Kunststoffverpackungsteile sollten ps=polystyrol
ebenfalls in die dafir vorgesehenen
Sammelbehélter gegeben werden. /\ /\ /\
Solange solche in lhrem Wohngebiet Z_ ok L L
noch nicht vorhanden sind, kénnen Sie 0243 OEA OEA

PE PP PS

diese Materialien zum Hausmdill geben.



Sicherheitshinweis

® Der Herd darf nur von einem
Fachmann angeschlossen werden.
Wichtige Hinweise zu diesem Thema
findet der Fachmann im Kapitel
Montageanweisung.

® \or dem Anschluss des Herdes den
Schornsteinfeger zu Rate zu ziehen.
Den Herd nur bei geschlossener  Tar
beheizen.

® DenHerd nicht iiberheizen.

® Verwenden Sie nur die empfohlenen
Brennstoffe. Verbrennen Sie keinen
Abfall oder Kohlegrus.

® \Verwenden Sie niemals Spiritus,
Benzin oder andere feuergeféhrliche
Flissigkeiten zum Entzinden des
Brennmaterials.  Auch das Nach-
gieRen von feuergefahrlichen Flissig-
keiten nach dem Entzinden des
Brennstoffes ist zu unterlassen.

® Die Brennstoffmenge soll der Heiz-
leistung angepasst werden.

Gerateaufbau

Abdeckhaube (optional)
Stahlplatte oder Cerankochfeld
Herdstange

Rittelung

Kombitlr

Ruttelrost
Aschekasten
Luftregulierung

Blende

Anheizklappe

Bratrost

12 Backblech

13 Backofentir

=
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® Die Herdplatte nicht zum Glihen
bringen und Uberkochen von Speisen
vermeiden.

® Fenster und Turen des Aufstellraums
dirfen wegen der notwendigen
Verbrennungsluftzufuhr nicht zu dicht
sein. Gegebenenfalls muss fiar
ausreichende Frischluftzufuhr gesorgt
werden.

® Die Abdeckhaube soll wahrend des
Betriebs immer gedffnet sein.

e Den Herd und das Abgasrohr
regelmaRig reinigen.

@ Kinder sollten unbedingt ferngehalten
werden, denn sie erkennen die
Gefahren nicht, die im Umgang mit dem
Herd entstehen kénnen.

® Der Herd darf mit keinen brennbaren
oder temperaturempfindlichen Materia-
lien Uberbautwerden.

Was tun bei Problemen?

Bei 1.Inbetriebnahme

Stoérungen und Ursachen

Abhilfe

1. Geruchsbelastigung
Austrocknung der verwendeten
Schutzlackierung

Herd tber mehrere Stunden mit geringer
Leistung heizen. Danach den Herd tber
mehrere Stunden mit gedffnetem Regler
betreiben.

2. Herd heizt zu wenig:
a) Zu geringer Forderdruck
(Schornsteinzug)

b) zu langes und undichtes Abgasrohr

Der Forderdruck soll ca. 0,12 mbar
betragen. Prifen Sie den Schornstein
auf Dichtheit. Offenstehende Tiren
anderer an den gleichen Schornstein
angeschlossenen Feuerstellen dicht
schliel3en.

Undichte Schornstein- Reinigungsver-
schlisse abdichten.

Samtliche Abgasrohrverbindungen
missen abgedichtet sein.

3. Herd heizt zu stark:

a) Die Zugtdr ist nicht dicht geschlossen
b) Die Dichtung in der Zugtur ist be-
schadigt

Einstellung der Luftregelung zu grof3.
Die Tur dichtschlie3en
Neue Dichtschniire einbauen

Normalbetrieb

Stérungen und Ursachen

Abhilfe

4. Herdleistung lasst sich nicht Aus-

reichend klein stellten, Dauerbrand ist

nicht moglich:

a) Die LUftungsregulierungistfalsch
(Zuweit offen) eingestellt

b) Zugtirundicht

Die richtige Einstellung fur Schwach- oder
Dauerbrand héngt vom verwendeten
Brennstoff und vorhandenem Forder-
druck ab und muss ausprobiert werden.

Die Tudr dicht schlieRen, Dichtung Uber-
prufen bzw. Wechseln.

5.Herd bringt nicht gentigend Leistung:

*Zuge des Herdes bzwAbgasrohres
sind durch Rul3 oder Asche verstopft

*Asche oder Schlacke behindern den
Zutritt von Verbrennungsluft

Ziige bzw. Abgasrohr reinigen.

Den Rost von Rickstéanden reinigen. Den
Rost durch Ritteln mit der Rittelstange
regelméafig séubern. Den Aschekasten
mindestens einmal tdglich entleeren.

17



Glaskeramik-Kochfeld

Sicherheit hat Vorrang bei Entwicklung
und Konstruktion

Das keramische Kochfeld ist mechanisch
sehr stabil und vertrdgt ohne weiteres
leichte bis mittlere StoRRe. Falls durch
mechanische Einwirkung Risse oder
Sprunge in der Platte auftreten muss das
Gerat sofort durch SchlieRen der Luft-
regulierung aufler Betrieb genommen
werden. Das keramische Kochfeld muss
durch ein neues ersetzt werden. Durch die
grof3flachige Wéarmeabgabe durch
Strahlung sind an Kochtopfen Kunst-
stoffgriffe nicht geeignet. Beim Reinigen
des Gerates ist darauf zu achten, dass die
Unterseite des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht zerkratzt wird. Die Unterseite am
besten nur mit einem weichen Besen
reinigen.

Beim Reinigen sind folgende Grund-
satze zu beachten

1.Reinigen Sie das Kochfeld wenn es
leicht verschmutzt ist - am besten nach
jedem Gebrauch

Benutzen Sie dazu ein feuchtes,
sauberes Tuch und ein wenig Handspul-
mittel. Danach reiben Sie das Kochfeld
mit einem sauberen Tuch trocken. Es
dirfen keine Reinigungsmittelriickstande
auf der Oberflache verbleiben.

2.Reinigen Sie das gesamte Kochfeld
einmal in der Woche griindlich. Benutzen
Sie dazu handelsiibliche Reinigungs- und
Pflegemittel. Danach s&aubern Sie das
gesamte Feld ausreichend mit klarem
Wasser und reiben es mit einem sauberen
Tuch trocken. Bitte achten Sie darauf,
dass keine Reinigungsmittelrickstande
auf der Oberflache verbleiben! Das
Kochfeld kénnte sonst Schaden nehmen!
Starke Verschmutzungen und Flecken
(Kalkflecken, perlmuttartige glanzende
Flecken, die sich wahrend des Kochens
gebildet haben) beseitigen Sie am besten,
wenn die Kochstelle noch warm (nicht
heil3) ist.

Ubergekochte Speisen

Weichen Sie zuerst mit einem nassen
Tuch auf und entfernen Sie anschlie3end
die Schmutzreste mit einem Glas-
oderRasierklingenschaber. Danach
reinigen Sie das Feld wie unter Punkt 2.
beschrieben.
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Eingebrannten Zucker,
Geschmolzenen Kunststoff entfernen
Sie sofort- noch hei3 - mit einem
Glasschaber. Anschlieend das Feld
wie unter Punkt 2. Beschrieben reinigen.
Sandkdrner,

die eventuell auf das Kochfeld gefallen
sind, kénnen beim Topfverschieben
Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb
darauf, dass keine Sandkoérner auf dem
Kochfeld verbleiben.

Bei Verwendung von Kochgeschirr
mit Aluminiumboden kdnnen sich
durch verschieben des Geschirrs auf
dem Dekor des Kochfeldes Alu-Partikel
ablagern (Es bilden sich Glanzstellen).
Bei dieser Erscheinung handelt es sich
keinesfalls um eine Beschadigung des
Kochfeldes. Entfernen der Riickstéande
ist mit handelsublichen Reinigungs-
mitteln mihelos maglich.

Anwendung Reinigung und Pflege
des Glaskeramik-Kochfeldes

* Benutzen Sie ausschliel3lich Geschirr
mit ebenem, glattem Boden-keinesfalls
rauhem Boden (z.B. Topfe aus Guss-
eisen oder mit beschédigtem Boden) -
weil sie beim verschieben die Flache
verkratzen.

* Reiben Sie den Topfboden vor dem
Aufsetzen trocken, weil Kalkablager-
ungen die Kochflache beschadigen.

* Die Kochflache und der Topfboden
missen immer sauber sein - denn
Schmutz und Speisereste (besonders
zuckerhaltige), aber auch Sandkdrner
(die aus Versehen auf der Flache liegen)
und Rickstande von Reinigungsmitteln
brennen beim Kochen in die Flache ein
und kdnnen sie beschadigen.

* Das Zubereiten von Speisen im
Alufolien und Kunststoffgefal3en auf der
heil3en Kochflache ist nicht zulassig.

* Die Kochflache ist sehr widerstands-
fahig, jedochist sie nicht unzerbrechlich!
Besonders spitze und harte Gegen-
stéande die auf die Kochflache herunter-
fallen, kbnnen sie beschadigen.

* Vor dem Reinigen den Herd abkiihlen
lassen.

* Zum Reinigen niemals kratzende
Topfreiniger, grobe Scheuermittel, Rost-
und Fleckenentferner verwenden.

Abmessungen und AnschluZmale
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Technische Daten

Abmessungen BSH 75.5 SF
Gerat *(ohne Abdeckhaube) H/B/T mm 850*/750/600
Backofen H/B/T mm 270/330/410
Feuertiiroffnung H/B mm 180/200
Feuerungsflache B/T mm 214/460
Abgasstutzen mm 120
Mitte Abgasstutzen-FulRBboden mm 690
Gewicht kg ca. 170
Mindestforderdruck mbar 0,12
Nennwarmeleistung kKW 7,5
Wirkungsgrad % 80,0
CO (bezogen auf 13% Oz) mg/Nm3 750
Staub (bezogen auf 13% Oz) Mg/Nm?3 28
Raumheizvermdgen nach DIN 18893

-bei guinstiger Bauweise m3 230
-bei weniger glinstiger Bauweise m3 132
-bei unguinstiger Bauweise m3 90

EN 12815 Priifstelle: 1625

C €PrUfunq nach Norm: Prifbericht Nr.: RRF 15 11 2598
Anmerkung: Herde die nicht in Dauerheizung betrieben werden, missen eine 25%

hoher Nennwéarmeleistung besitzen bzw. Heizen einen um 25% kleineren Raum.

AnschluBmadglichkeiten

Seitlich und hinten - gegentuber der Feuerung,1x oben bei Stahlplatte

Zubehor: Schirhacken, Kratze, Backblech, Rost, Abdeckhaube (optional)

Feuerungsart: Flachfeuerung



Montageanweisung

® Beim Aufstellen des Herdes sind alle
baurechtlichen und die Brandsicherheit
betreffenden Vorschriften einzuhalten.

® |st vor dem Herd ein FuRBboden aus
brennbaren Baustoffen wie z.B. Holz,
Kunststoff gestellt, so ist ein Boden-
blech anzubringen, das den Herd vorne
umwenigstens 50cm Uberragt.

® Der Forderdruck des Kamins darf
nicht unter 0,12 mbar liegen.

® \Waagrechte Abgasrohre Uber 0,5m
Ladnge missen zum Schornstein-
anschluss hin um 10° Grad steigen.
Rohre, die nicht warmegeddmmt oder
senkrecht gefiihrt sind, dirfen nicht
langer als 1,25m sein.

® Der Durchmesser des Abgasrohres
vom Abgasstutzen zum Schornstein
hin, darf nicht reduziert werden.

20cm
Abstand
zum Rohr

ACHTUNG !! Der Mindestabstand zwischen Herd bzw. Abgasrohr und
brennbaren oder temperaturempfindlichen Baustoffen bzw. Mdbelteilen
muss 20cm betragen und ist unbedingt einzuhalten! (Siehe Zubehor).

Abgasstutzen

Wenn das Abgasrohr an die Seite
montiertwerden soll:

® Die vorgestanzte Lasche an der
entsprechenden Seite mit einem
Schraubenzieher ausbrechen und nach
unten biegen. Den Deckel abschrauben
danach den Abgasstutzen aufstecken
und nach Linksdrehung die Schrauben
wieder festziehen.

Wenn das Abgasrohr an der
Rickseite des Herdes montiert
werden soll:

L Den Abgasstutzen wie in der
Abbildung montieren. Dazu die
Schrauben lockern und den Deckel
abnehmen. Danach den Abgasstutzen
aufstecken und nach Linksdrehung die

| Schrauben wieder festziehen.

Reinigung und Pflege

® Gehen Sie bei der Reinigung so vor:

@ Die geschliffene Herdplatte (optional)
ist bei der Auslieferung mit einem
Korrosionsschutz versiegelt der bei der
ersten Temperaturbelastung ohne
schéadliche Rickstande verbrennt. Bei
der Inbetriebnahme die mit maRiger
Belastung vernommen werden soll, wird
sich lhre Herdplatte von anfanglich
hellgelb bis dunkelbraun verféarben.
Dieser Vorgang ist vollig normal und auch
kein Anlass zur Beanstandung. In der
Folge liegt es an Ihnen die Herdplatte bis
zu einer einheitlich dunklen Verfarbung
zu pflegen. Dazu eignen sich im
Fachhandel erhéltliche Mittel. So kdnnen
aber auch die Oberflache im abgekihlten
Zustand mit einem saurefreien Ol
(Nahmaschinen-Ol) das sie auf ein
Reinigungstuch auftragen und
gleichmafig einreiben. Wenn Sie das
gleichmafige Abdunkeln der Oberflache
beschleunigen wollen dann verwenden
Sie handelsiibliche Schwéarzungsmittel.
Ubergelaufenes Kochgut mit einem
Schabwerkzeug vorsichtig entfernen.
Achten Sie darauf, dass die Dehnfugen
frei von Verkrustungen sind, um ein
Verspannen der Herdplatte zu ver-
meiden.

® Die lackierte Herdplatte nicht vor der
ersten Inbetriebnahme reinigen! Die
Herdplatte ist gestrahlt und mit einem
hoch hitzebestandigen Speziellack
versehen, dessen Metallpigmente sich
bei der ersten Inbetriebnahme des
Herdes durch die Temperatureinwirkung
auf die Herdplatte mit dem Metall
verbinden.

® Zur regelmafigen Reinigung dirfen
keine Scheuermittel und keine
kratzenden Gegenstdnde verwendet
werden. Wir empfehlen zur regel-
mafigen Pflege Seifenlauge.

® Das Abgasrohr abnehmen und im
Freien reinigen. Die Anschlusséffnung
vor dem erneuten Anschluss durch-
kehren.

® Ablagerungen von der Backofenober-
seite Uber den seitlichen Zugschacht
auf die Doppelzugplatte unter dem
Backofen kehren.

® Die Seitenwande des Feuerraums
vorsichtig mit der Rul3kratze ab-
schaben.

® Den seitlichen oder hinteren Abgas-
rohranschlufd durchkehren.

® Die Herdplatte wieder auflegen und
das Abgasrohr wieder anschlief3en.

® Die Putztlr unter dem Backofen
offnen und die Backofenunterseite mit
der RulR3kratze reinigen. Anschlieend
die Doppelzugplatte und den Herd-
boden mit der RuRkratze entruf3en.
Zum Auffangen des Schmutzes hierbei
die Glutauffangschale herausziehen
und diese anschliel3end entleeren.

® Die 4uReren Emailleflachen nur bei
kaltem Herd mit klarem Wasser
reinigen. Bei starker Verschmutzung
Seifenlauge benutzen. Anschlieend
die Flachen trocken reiben

® \lerschmutzungen an der Sicht-
fensterscheibe entfernen Sie am besten
und umweltfreundlichsten mit einem,
mit Wasser angefeuchteten Topf-
reiniger, welchen Sie in die Holzasche
eintauchen oder anderen handels-
Ublichen Glasreinigern.

Hinweis: Sie vermeiden unnétigen
Staubaustritt bei der Reinigung,
wenn auller der Herd6ffnung, durch
die gereinigt wird, alle anderen
Offnungen geschlossen bleiben.
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Heizen mit Torf

® Achten Sie beim Verfeuern von Torf
darauf, dass bereits eine Uppige
Grundglut vorhanden ist, denn Torf ist
nur schwer entflammbar. Die Kombitlr
soll erst geschlossen werden, wenn die
Flammen durch die Brennstofffillung
zungeln. Die Luftregulierung muss offen
bleiben.

® Fir Teillast- und Dauerbrandbetrieb:
® Den Brennraum auf eine Uppige
Grundglut in zwei Raten auffillen. Nach
der letzten Brennstoffzugabe die
Luftregulierung fast oder ganz
schlieBen. Bei manchen Torfarten ist
zwischendurch ein Rattler erforderlich.

Kochen

Geschirr

® Die verwendeten Topfe sollten einen
massiven und ebenen Boden haben
sowie mit einem passenden Deckel
versehen sein. Der Kochlochdeckel darf
zum Kochen nicht heraus genommen
werden.

Kochen

® Den Brennstoff nur in kleinen Mengen
aufgeben und wahrend des Koch-
vorganges Ofter nachlegen.

® Die Anheizkappe bei Bedarf 6ffnen.
Stellhebel nach vorne ziehen (Seite 8).

® Das Ankochen erfolgt im Bereich iber
der Feuerung. Zum Weiterkochen und
Warmhalten kénnen Sie die Topfe an
den Rand des Kochfeldes schieben.
Durch die grof¥flachige Wéarmeabgabe
sind Kochtopfe mit Kunststoffgriffen
nicht geeignet.

® Obstséafte, die vom Backblech tropfen,
konnen auf der Emaille Flecken
hinterlassen, die unter Umstanden nicht
mehr entferntwerden kénnen.

® Den Backofen zum Braten und Backen
immer vorheizen.

® Hohe Kuchen und Braten auf dem
Bratrost am Boden des Garraums oder in
die untere Einschubleiste einschieben.

® Flachkuchen und Flachgeback auf dem
Blech in die untere Einschubleiste
einschieben.

®Moglichst keine Weilblechformen
verwenden

® Keine Lebensmittelim Backofen lagern.
® Zum Backen bei ca. 180-200°C sollte
ein kleineres Feuer unterhalten werden.
Die Luftregulierung dann entsprechend
zurtickstellen und nur wenig Brennstoff
aufgeben.

® Zum Braten ist ein lebhaftes Feuer
notwendig, um die Backofentemperatur
Uber 250°C halten zu kénnen. Besonders
geeignet als Heizmaterial beim Braten ist
der langflammige Brennstoff Holz.

Backofenthermometer

Backen und Braten

® Anheizklappe immer geschlossen
halten. Stellhebel nach hinten (Seite 8).
® | egen Sie den Backofenboden nicht
mit Alufolie aus und stellen sie keine
Pfannen, Topfe etc. auf den Boden, da
sonst die Backofenemaille durch den
entstehenden Hitzestau beschadigt
werden kann.
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Das Thermometer im Backofenfenster
zeigt Ihnen die aktuelle Temperatur im
Backofen mit einer geringfugigen
Toleranz an.

Montage bei Rauchabzug oben

1.) Eingelegten Deckel in der
Herdplatte entfernen
2.)Abgasstutzen von der
Unterseite aufstecken und
mit beiliegenden Schrauben
und Scheiben befestigen.

ACHTUNG - Der Herdrahmen darf nur frontblindig montiert sein!

Anschluss an den Schornstein

® Der Schornstein muss fir den
Anschluss des ausgewahlten Herdes
geeignet sein. Im Zweifelsfall fragen Sie
den zustéandigen Schornsteinfeger-
meister.

® Achten Sie auf den richtigen
Schornsteinquerschnitt. Falschluft-
guellen am Schornstein und im
Abgasrohr verringern den Forderdruck
und missen beseitigt, d.h. abgedichtet,
werden. Der Herd kann direkt an den
Schornstein angeschlossen werden.

® |angere Abgasrohre durfen nie
waagrecht, sondern nur mit Steigung
zum Schornstein hin, montiert werden.
Der Rohrquerschnitt darf nicht verringert
werden.

® Bei zu geringem Forderdruck ist der
Herd bei einem 1 bis 1,5 m langen
Abgasrohr senkrecht anzuschlieRen.
Das senkrechte Rohr wirkt dann als
Anschubstrecke und erhdéht den
Forderdruck.

® Bei zu hohem Foérderdruck ist eine
geeignete Einrichtung (Drosselklappe)
einzubauen, die den FoOrderdruck
reduziert.

® |solieren Sie Abgasrohre, die durch
kalte Raume gefuhrt werden, mit
warmebestéandigem Material. Dadurch
wird Kondenswasserbildung und
GlanzruRBablagerung wirkungsvoll
vermieden.

® Alle Anschlussstellen mussen fest
sitzen und sich mit feuerbestandigem
Dichtband bzw. anderen geeigneten
Materialien abzudichten.

® Das Abgasrohr muss mit einem
Wandfutter so in den Schornstein
eingefuhrt werden, dass es nicht in den
freien Querschnitt hineinragt. Wird ein
weiterer Ofen an den Schornstein
angeschlossen, so muss ein Abstand
von mindestens 30 cm zwischen den
beiden Anschlissen eingehalten
werden.

® Bei unginstigen Schornsteinver-
héltnissen, wie zu schwachem oder zu
starkem Forderdruck, zu grof3em
Querschnitt oder Undichtigkeiten, ist
der zustédndige Schornsteinfeger-
meister zu befragen.

Siehe Abbildungen auf Seite 19

Tabelle zur schornsteinberechnung

Nach DIN EN 13384-1 /-2

. Braunkohle-
Scheitholz erjlkettS
Abgasmassenstrom bezogen auf NWL 8,8m (g/s) | 10,5m (g/s)
Abgastemperatur gemessen im Abgasstutzen 250t (°C) 265t (°C)
Mindestférderdruck bei Nennwarmeleistung 12p (Pa) 12p (Pa)




Bedienungselemente

p An lhrem Herd befinden sich zwei
: Bedienungsstangen links und rechts oben
am Gerét. Schrauben Sie auf diese die
beiliegenden Bedienungsknépfe auf.

—_—— ——— Wenn Sie den Knopf auf der Feuerungsseite des
Gerates betéatigen, verschieben Sie den
innenliegenden Ruttelrost. Dadurch kénnen Sie
die im Brennraum befindliche Asche, staubfrei in
dendarunter liegenden Aschekasten abritteln.

Zu — auf
hinten Anheizklappe vorne

=0 ™ auf —

ﬁv\zu

hinten

Wenn Sie den Knopf auf der Backofensseite des Gerates betatigen, verkirzen Sie
den Heizgasweg und erméglichen dadurch einen besseren Durchzug.

Zum Offnen der Klappe ziehen Sie den Bedienungsknopf ganz nach vorne (auf).
Zum schlie3en schieben Sie den Bedienungsknopf ganz nach hinten (zu).
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Heizen

Staubauswurfbegrenzung

®Durch richtige Bedienung kann
Staubauswurf weitergehend vermieden
werden. Faktoren die nach der VDI-
Richtlinie 2118 die Staub- und
RufRbildung beeinflussen, sind in
nachstehender Tabelle angefuhrt.

RuR und Staubbildung werden
verstarkt durch:

® Hohen Gehalt an Grus im Brennstoff
e Angefeuchteten Brennstoff

® Ungeeigneten Brennstoff

® Starkes Schiren/Riitteln des Rostes
® 7u kleinen Forderdruck

® Schornstein mit zu starker Abkuhlung
der Abgase

Ruf3 und Staubbildung werden
vermindertdurch:

® \Verwendung grusarmer, trockener und
geeigneter Brennstoffe

Rtteln nur vor der Brennstoffaufgabe

® Richtig bemessenen Schornstein-
guerschnitt

® Dichte Schornstein- und Abgasrohre
® \Warmedammung des Schornsteins

Nachdem ausreichend Grundglut
hergestellt ist, kann der Herd fiur den
Dauerbrand mit der entsprechenden
Brennstoffmenge gefullt werden. Die
dem Warmebedarf des Raumes
entsprechende Luftregulierung ist von
den ortlichen Gegebenheiten abhangig
und muss daher ausprobiert werden.
Grundsatzlich benétigt Holz weniger
Verbrennungsluft, daher den Luftregler
maximal 1/2 bis 2/3 6ffnen.

Heizen mit Holz

® Scheitholz darf nur lufttrocken ver-
feuertwerden.

® Fir Teillastbetrieb bringen Sie die
Luftregulierung in eine Zwischen-
stellung. Die Abbrandgeschwindigkeit
richtet sich nach den drtlichen
Zugverhéltnissen und der Stellung der
Luftregulierung.

® Fur Dauerbrandbetrieb stellen Sie je
nach Forderdruck die Luftregulierung
fast oder ganz auf geschlossen. Nach
dem Befullen des Feuerraumes soll die
Luftregulierung sofort auf Dauerbrand-
position gestellt werden. Beachten Sie
dass bei Holz nur ein eingeschrankter
Dauerbrand méglich ist.

Heizbetrieb

Heizen mit Kohle

Die Regelung der Verbrennungsluft-
zufuhr erfolgt tGber den Luftregler an der
Front des Herdes. Beim Anheizen wird
der Regler maximal geoffnet. Die An-
heizklappe ist je nach Zugverhéltnissen
ebenfalls zu 6ffnen (Stellung nach vorne;
S.8). Nach der Anheizphase ist eine
kleinere Betriebsstellung, die dem
Warmebedarf des Raumes angepasst
ist, zu wahlen. Zum Anziinden wird auf
den sauberen Rost Anzindmaterial
(Anzundwurfel, Holzwolle, Papier,
Kleinholz und ein wenig des zu
verfeuernden Brennstoffes) aufgelegt.
Sobald die geringe Brennstoffmenge gut
durchgebrannt ist, wird weiterer
Brennstoff nachgelegt. Die Heizklappe
schlieBen (Stellung nach hinten; S.8).
Die Kombitur ist dabei stets
geschlossen zu halten!

® Achten Sie beim Heizen mit Kohle
besonders auf eine Sorgfaltige
Einstellung der Luftregulierun(};, dabei zu
viel Primarluft die Gefahr der
Uberhitzung des Herdes besteht.
Befillen Sie den Herd in mindestens
zwei RatenimAbstand von ca. 15 min.

® Fir Teillastbetrieb: Bringen Sie die
Luftregulierung in eine Zwischen-
stellung. Die Abbrandgeschwindigkeit
richtet sich nach den drtlichen
Zufgverhaltnissen und der Stellung der
Luttregulierung.

® Fir Dauerbrandbetrieb: Stellen Sie je
nach Forderdruck die Luftregulierung
fast oder ganz auf geschlossen. Diese
Minimaleinstellung aber erst wéahlen,
wenn die Brennstoff-Flllung bis nach
oben hin geziindet hat.

® Besonders geeignet fir den Dauer-
brandbetrieb sind Braunkohlebriketts.
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Inbetriebnahme

Bitte fihren Sie die folgenden Schritte aus, wenn Sie den Herd zum ersten Mal in
Betrieb nehmen:

Entnehmen Sie alle Zubehorteile aus dem Aschekasten und Backrohr. Die
emaillierten Flachen trocken reiben. Legen Sie ein kleines Feuer an, damit die
Schamottesteine langsam austrocknen konnen. Dabei kann es neben dem
typischen Neugeruch auch zu einer leichten auf3eren Rauchbildung am Herd
kommen. Dies ist vollig normal und nimmt mit zunehmender Nutzungsdauer ab.
Sorgen Sie in diesem Fall fir eine ausreichende Beliiftung des Raumes.

Brennstoffe

Der richtige Brennstoff fihrt in Verbindung mit dem Festbrennstoffherd und lhrer
gewissenhaften Bedienung zu den erwarteten Ergebnissen.

Verwenden Sie daher nur die in der Tabelle angegebenen Brennstoffe und stellen
Sie den Rostund Luftregler entsprechend ein.

Holz-Scheitgré3e Lange ca. 33 cm Durchmesser ca. 6 cm

Brennstoffart: max. Brennstoffmenge je Aufgabe

Anthrazit-NufR 3 ca. 1 kg Brikoletts ca. 1,5kg
Mager-NuR 3 ca. 1 kg Hartholz, lufttrocken ca. 3 Scheit
Steinkohlebriketts ca. 1 kg Weichholz, lufttrocken ca. 3 Scheit

Braunkohlebriketts  ca. 3 Stiick Torf (-Briketts), luftrocken  ca. 1,5kg

Abrutteln, Entschlacken, Entaschen

® \Vor jeder Brennstoffaufgabe die
Rosteinrichtung mit dem Ruttelhebel
abritteln. Benutzen Sie dazu den
mitgelieferten Schirhaken.

® DerAschekasten muss taglich entleert
werden (Der Aschekegel darf den Rost
nicht bertihren).

® Mindestens alle drei Tage sollte die
Schlacke vom Rost entfernt werden.

® Schiitten Sie keine gliihende Asche in
Mulltonnen oder ins Freie.

® Das Reinigungsintervall hdngt von
dem verwendeten Brennstoff, dem
Forderdruck und der Betriebsweise ab.
Anzeichen fir eine notwendige
Reinigung sind z.B.:

1)Ein Nachlassen der gewohnten
Heizleistung.

2) Ein schlecht brennendes Feuer bei
offener Luftregulierung in Verbindung
mit gelegentlichem Austritt von
Abgasen.

3) Abgasgeruchim Raum

Emissionsbegrenzung

Durch den Einsatz der zulassigen Brennstoffe werden die Anforderungen der
Feuerungsanlagen-Genehmigungs-Verordnungen erfillt. Das Verfeuern von
Kohlengrus, Abfallen, behandelten oder lackierten Holzern und insbesondere
von Kunststoffen ist verboten. Dies belastet nicht nur die Umwelt, sondern
beschadigt Herd, Verbindungsstiick und Schornstein.
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Luftregulierung

® Die Verbrennungsgeschwindigkeit und damit
die Heizungsleistung des Herdes hangen von
der Menge der unter dem Rost einstromenden
Verbrennungsluft ab. Die Luftmenge wird
automatisch mittels Leistungsregler in der
Blende zugefihrt. (Skala 1-7)

® Beim Anheizen mit Kohle soll die Luftregulierung auf maximale Offnung gestellt
werden. Bei Holz wahlen Sie die um 2 Punkte niedrigere Einstellung.

® Hinweis: Nach dem Anheizvorgang regelt der automatische Leistungsregler die
Verbrennungsluftzufuhr. Nach Erreichen der Betriebstemperatur (Fuhler ist am
Putzdeckel befestigt) verschlie3t die Klappe die Zuluftéffnung. Der Reglerknopf
bleibtin der vorgewahlten Position.

Hohenverstellung

Der Herd kann mit den 4 Verstell- : ’
schrauben in der HOhe an andere Geréte E '

angepasst werden. Verwenden Sie zum . :
Verstellen einen Gabelschlissel (nicht : n
im Lieferumfang enthalten) SW 17. i
Beachten Sie bei der Verstellung die J'
Hohe des Abgasrohranschlusses. ] ‘ :,E




Putzdeckel

Blende vorsichtig abnehmen bzw. aufstecken.
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® Durch den Putzdeckel kann das
Zug-system unter dem Backofen
gereinigt werden.

® Die emaillierte Reinigungsblende
durch kréftiges Ziehen abnehmen

® Putzdeckel durch Abschrauben
der Fligelmuttern 6ffnen und
vorsichtig ablegen (Achtung: Fihler
und Fuhler-Draht nicht knicken).

® Reinigung durchfihren.

® Nach der Reinigung Putzdeckel
wieder fest verschlie3en und die
emaillierte Blende wieder vorsichtig
aufstecken.

Backofen

Nehmen Sie alle Zubehoérteile aus dem Backofen und reinigen Sie diese mit warmen
Wasser und handelsublichem Spilmittel. Verwenden Sie keine scheuernden

Reinigungsmittel!

‘ Backofentir demontieren

® Backofentulr ganz 6ffnen.

® Die Sicherungsbiigel auf den
Scharnieren nach vorne klappen (gedffnet).
® Backofentlr langsam schliel3en.

® Dabei I6sen sich die Scharniere aus der
Arretierung.

® Danach Backofentiir abnehmen.

® Vor jedem Reinigen des Backofens
diesen bei offener Tur auskihlen lassen.
® Der Backofen sowie die Zubehdrteile
sollten nach jeder Benutzung gereinigt
werden, damit Ruckstédnde sich nicht
einbrennen kdénnen.

® Fettspritzer lassen sich am leichtesten
mitwarmen Spllwasser entfernen, wenn
der Backofen noch handwarmiist.

®Bei hartnackigen oder sehr starken
Verschmutzungen Backofenreiniger wie
z.B.“K2r", “"Huy” oder “Collo” verwenden.
Mit klarem Wasser grindlich reinigen,
damit alle Reinigungsmittel restlos
entferntwerden.

® Scharniere wieder einhaken.
Backofentir langsam ganz 6ffnen.
® Die Sicherungsbugel nach hinten
klappen (geschlossen).

® Backofenttir schlie3en.

Sicherungsbiigel

® Verwenden Sie niemals aggressive
Reinigungsmittel, wie z.B. Grobe
Scheuermittel, kratzende Topfreiniger,
Rost-und Fleckenentferner etc.

® |ackierte, eloxierte, verzinkte Ober-
flachen oder Aluminiumteile dirfen nicht
mit Backofenreinigungsmittel in
Beriihrung kommen, da sonst Bescha-
digungen oder Farbverdnderungen
auftreten.

® Beim Kauf und der Dosierung der
Reinigungsmittel bitte an die Umwelt
denken und die Anweisungen des
jeweiligen Herstellers beachten.
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